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In evidenza:
Vegetariano•
Ricette sfiziose•
Ricette light•
Ricette veloci•
Ricette facili•
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Budinetti di formaggio e ortaggi


Un antipasto vegetariano gustoso, veloce e facilissimo. Con formaggio fresco e pompelmo rosa
Leggi la ricetta
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Giardiniera di verdure al vino bianco


Una conserva che racchiude un mondo di ortaggi un barattolo. Perfetta da servire con salumi e formaggi
Leggi la ricetta








Leggi altre ricette di antipasti






Primi
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Scialatielli con crema di zucchine, vongole e cozze


Un formato speciale di pasta fresca incontra pregiati molluschi e una dolcissima crema di verdura. Con pecorino romano di rinforzo
Leggi la ricetta
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Maccheroni al ferretto con la 'nduja


Un sughetto piccante, ingentilito dalla freschissima ricotta, avvolge questo formato speciale di pasta. Servito con scaglie di Parmigiano
Leggi la ricetta









[image: Sedanini integrali con sarde e briciole] 

Sedanini integrali con sarde e briciole


Un primo piatto rustico e verace a base di pasta integrale sposata con pesce azzurro e profumata con semi di finocchio
Leggi la ricetta
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Carnaroli al salto con ragù di coda


Un primo piatto rustico e verace: la lunga cottura rende la carne morbida e succulenta
Leggi la ricetta








Leggi altre ricette di primi






Secondi
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Dentice in guazzetto di verdure primaverili


Il guazzetto rende saporito questo pesce delicato, da accompagnare con le verdure novelle della primavera
Leggi la ricetta
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Tortilla con pulpo a la gallega


Un secondo di pesce tradizionale, adatto anche a un'occasione speciale. Con cipollotti, rosmarino e paprica
Leggi la ricetta
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Polpo all'acqua sua


Una ricetta della tradizionale napoletana: il polpo, tenero e gustoso, è insaporito con pomodoro e peperoncino
Leggi la ricetta
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Moscardini con patate, fave e pistacchi


Un'insalata di pesce fresca, sfiziosa e colorata. Con verdure novelle e teneri molluschi, profuma di finocchietto
Leggi la ricetta








Leggi altre ricette di secondi






Dolci/dessert
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Torta agli amaretti di nonna Mariuccia


Un dolce casalingo preparato con amaretti e cioccolato, come insegna nonna Mariuccia. Per colazione, merenda o per un pic nic
Leggi la ricetta







[image: Tartufi bianchi ai lamponi e pepe rosa] 

Tartufi bianchi ai lamponi e pepe rosa


Insoliti e creativi bon bon a base di cioccolato profumati con bacche aromatiche. Perfetti per il caffè o a fine pasto
Leggi la ricetta
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Cake al cioccolato, avocado e pistacchi


Cake al cioccolato, avocado e pistacchi, un dolce semplice e goloso, ideale anche per una merenda all'aperto. Con miele e profumo di menta
Leggi la ricetta
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Eton Mess, con fragole e panna


Un dolce della tradizione inglese, a base di frutta fresca, meringa e panna montata. Anche per un pranzo all'aperto
Leggi la ricetta








Leggi altre ricette di dolci/dessert






Contorni
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Sformato di ortaggi con salsa di pomodoro


Verdure di primavera e formaggio regalano un piatto che è più di un contorno. Da servire con un delicato sughetto al basilico
Leggi la ricetta
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Vignarola o padellaccio


Un contorno di primizie, profumato con erbe aromatiche, on dadini di pancetta e peperoncino
Leggi la ricetta








Leggi altre ricette di contorni






Torte salate e soufflé
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Galette di costine, carciofi e stracchino


Una sfoglia aperta di ispirazione francese per questa torta salata di tradizione ligure. Con verdure e formaggio, profuma di menta
Leggi la ricetta
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Tatin di carciofi e cipolla rossa


La torta salata vegetariana è arricchita con parmigiano e insaporita con peperoncino. Perfetta anche per un pic nic
Leggi la ricetta








Leggi altre ricette di torte salate e soufflé






Conserve e confetture
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Marmellata di pompelmo rosa allo zenzero


Una conserva agrumata per una pausa dolce o un dolce regalo natalizio per i vostri amici
Leggi la ricetta
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Cavolfiore e broccoli allo zafferano


Una conserva invernale, gustosa e aromatica. Perfetta come antipasto o contorno
Leggi la ricetta








Leggi altre ricette di conserve e confetture
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Scarica l'app
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In edicola



Abbonati o regala
sale&pepe!



Sconto 40%


A € 28,90
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Aggiornamento disponibile!
Fai tap sul pulsante AGGIORNA per aggiornare la Web App.


AGGIORNA
ANNULLA






Installa la Web App Le ricette di Sale&Pepe sul tuo iPhone.



Fai tap su [image: Installa Web App]
 e poi [image: Installa Web App]
 "Aggiungi a Home".






Sei offline, alcune risorse potrebbero non essere disponibili. Verifica la connessione.






Naviga il sito con il tuo smartphone per installare Le ricette di Sale&Pepe sul tuo dispositivo.







Installa la Web App Le ricette di Sale&Pepe sul tuo iPhone.



Fai tap su [image: Installa Web App]
 e poi [image: Installa Web App]
 "Aggiungi a Home".






Aggiungi Le ricette di Sale&Pepe alla schermata Home.

Clicca qui per leggere la guida.









